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Gambero fritt'¢_ econ salsa zafferano e chips Gambero an con pasta kataifi fritto.
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HARUMAKI YASAI MA|
Involtini fritto con gamberi verdure e carne. Involtini di ver
€5 — €5
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SUZUKI ROLES <& LBe %"é 8KO YAKI N
~Fior di zucca-in tempura avvolte in Ipettiné’di polpo con maionese, salsa e
carpaccio di branzino accompagnate " fiocco di ce essicato. S
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Polpettine di mo ricoperto con noodles Fritto di gambero avvolto in spring pastry
. croccanté:” 3 ,‘; 3 Sgn)salsa sesamo.
RS W o 4 7
T N A /e
— . y 3 - ' 4 3 ' 4 N
5 R il \: &y 4
» . ’ - 4 - It .-,"._.

- 4 ‘ - L)
P



PURIPURI EBIA !
Polpettine di gamberifritti.
€6 [/
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¥ _ BAGGUFRY .~
Sacchettino fritto con'verdure.
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DIM SUN

NIKU GYOZA EBI GYO
Ravioli‘di carne con verdure. €5 Ravioli di gamberi,con can

verdure. €6

|
N
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MANTOU A
Pane ggese al vapore _€4 g
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o ‘29 B
#/DIM SUN M~y EA RABBY MUSHI &
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{/MIDORI GYOZA=

ENY T agll spinaci r|p|en| diverdure di"

stagione e black fungus. 4«
€54

, AKA GYOZA
Ravioli al ravanello ¢én granchlo ed
asparagi. €6

“JVIOLET GY
Ravioli con-gambero, na
iselli e Salsa ponzu c

piselli e
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~_SUSHI PARTY '

Misto di'sushi con 4 uramaki, 3sashimi,
4 nigiri'e 1 gunkan:

€15
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“SAKE TAT,

Salmone scottato con sesamo e i a

sal a dello chef
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LNIGIRI FLAME

b2

Nigiri mix scottati alla fiamma'con salsa e ~._ "
sesamo.
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TARTAR

JIARTAR SAKE
Tartar di salmene, con salsa e sesamo. Tartar tonnérc

: ! TARTAR SUZU
Branzino con arghe toblk eto di rlso,»-’r""'l' artar amaebi
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Tin;rAR EXQTIC

Amaebi e mango in cuﬁe‘ttlcpn CECE
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]'ARTAR T

TARTAR SCAMPI
1) . }'artar di sgimpl con avocado, mango e

urrata, frutto di cappero

4 €14
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AR BURRATA e

n burrata, tartufo ed olid
€16

CEICER
' €16



»TARTAR AMAERBI

| Tartar di gambero amaebi eon-base di wakam@a ., S
condito con olioe.v.o., salsa wasabi e ciuffi di .
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patate dolci ‘ “::? P
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- TARTAR VENUS. ® : . ER
Tartar di salmone con rise. venp;e cubetti Tartar ne con riso venere,
= di mango pasta kaialfl esalsa L ilad_e ia, avocado, mandorle e salsa -
y o zaff salsa eel. ey
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Tartar di sgm amaebi, avocado, mango ‘z;i;l‘"rtar di salmone con riso, philadelphia,
con salsa ?esamo sg alga noriin avocado, mandorlee salsa teriyaki.
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SASHIMI

" EASHIMI SAKE

Sashimi si salmone

€13
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M HAﬁCHI“,_ * SASHIMI EBI

Aa.furm di nccwla ‘8 - Aft"

Sashimilfligamberi crudi misti.
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SASHIMI MIX (£} X

Sashimi misti di pesce e gamberi.
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CARPACCI A@s )

-
»éf"':;'j}
e
S
i
- - TR
i& l -

CARPACCIO PLUS =
Carpaccio misto ‘
con butterfly tea, olio e

pipette di'succo di limone

€15
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CARPACCIO NATSU
Scampl rlcopertl da mandorie e
carpaccie di salmone
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CARPACCIO MANGO,

CARPACCIO SAKE

Carpaccio di salmone, tobiko, scaglie di
prezzemolo condito dalla salsa ponzu.

4‘*" o
€12 g
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Carpaccio di.salmone con Salsa mango e ﬁ;“ _ : %‘-4‘ & :
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GARPACCIO RICCIOLA e CARPACCIO FLAMBE

o ] 1'. ~‘
Carpaccio ricéigla con salsa dello chef e

Carpaccio misto scottato con salsa wasabi

sesamo.™ _J f-A i € seésamo
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_sPolpettine di n‘§q wvenere qop,phﬂadelpm’a‘f

salsa dello chef},e mandorie™ |

£
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| salmone spicy, salsa ﬂ
3N “sesamo. hef e sesamo
v €4,_;B- 2 & e
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i
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’ URO B)\il_“s/ 1 UNA BALLS
Polpettine di con tt;%ﬁo spicy, salsa Polpettine di riso con tonno cotto, salsa
dellochefe s AN dello chef e sesamo
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EBI BALLS ONIGIRI SAKE _ y
Polpettine di‘riso con ebi cotto, maionese, Polpette di'riso bianco cuore di »
tobiko,» salsa dello chef e sesamo. salmone speziato, alghe nori“€ onion chips.
€5 - €5
. JONIGIRI TONE
Polpette'di’riso bianco concuore di toniio [
cotto alghe nori e salsa dello chef. - ‘ maionese, alghe nori q
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o A 5w i (SRR
5 . ‘29
» A #43,
> o @ IRI' VENERE <%
& Y .
Polpette di ,uso venere, cuore di spmxr
sa!g:on? alghe 0rie §h|ladelpﬁ"a-
W Nl 4 \‘,,
—Z 9G¥ IR
W :
;" 2 i
& . ‘f; ‘}i'?' = "‘?, = §
» \f‘ y “v 'y \: I:t': >



NIGIRI

N. SALMONE N RUCOLA
Nirigi di salmone. Nigiri di salmone-eon salsa
rucola.
€4 €4

iy 3 ; .A ,!‘-'h BTSN e . ;
N. SUZUKI ) s . | HI - > 4 N. UNAGI -
Nigiri disbranzino. ““% ¢ igiri di siceiola. - igiri di anguilla arrosto con
Vi1 J - salsa eel. Lo
€4 - .,
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N. AMAEBI . N.AVOCADO
* Nigiri di gambero crudos” «r Nigiri di avocado.
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NIGIRISPECIAL

N4SUZUKI SPECIAL N OTATE SP%
Nigiri di branzino a mani libera dello chef. N|g|r| di capes a mano libera deIIo chef.

% ,,f’f z |

N. MAGURO' E SPECIAL

: SPE :
N|g|r| di tonno a mani Ii llo chef. -":""nglrl di sal a mani libera dello chef ol
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AGA SPECIAL N. H}\MACHI SPECIAL
Nigiri di scampi a mani fﬁ)era‘dello chef .~ Nigiri di ricﬂg!}a a mani libera dello chef.
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GUNKAN
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G. SAKE PHILA G. TUNA PHILA | 1% G.F
Philadelphia e salmone Philadelphiae-tonno ¢ Spicy sa e salmone
all'esterno all'esterno % ) ~ erno ;.

e, €5 v/ s
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S G.TOBIKO e Y G. B G. FLOWERS EBI
Tobilko '€ salmone w'  Gunkan spicy Salmone ilighte salmone ..

all'esterno. scottato cor%salsa eel: all’esterno. i .—'_f;"
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) G.ZUCCHINE PHILA
Philadelphia e zucchine
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URAMAKI

= U.SAKE CALIF {4
(salmone,"avecado, philadelphia) sesamo (surimi, éétriolo, maiones avocado)
P o ( - F""
PR ) €4 &
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U. CALIFORNIA SPECIALE 3 A
(surimi, cetriolo, maionese; avoca o) o W\ .
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ki, kataifi salad, sesamo
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U-RAINBOW ROELS U.'SALMON R .
(avocade, phila) pesce misto, sesamo (salmone cotto, phila) tob salsa maki
€5 € €5 :

U. EBITEN PLUS_. 0§ Op - MiAleeErRrOLLS N
‘(gambero frltto avocado)galmone speziat: ambes® fritto, ,maionese) carpaccio di

érba mpollma" ~salmon a eel, tobiko
€6

‘V’b 3
~
QRI ROLLS A sl AKE PARADISE
(pollo frlttg’ m§a]ata ma%nése}’salsa etﬁ” ‘i%almone co 'o philadelphia, avocado)
ion ch|ps salmone scottato, salsa rucola, pistaccio,
: " I3 7 ;polvere qiwei
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U:sSPICY SALMONFLY
(Salmone, tabasco, avocado) onion chips.

salmone, salsa eely
€6

€6

y’%om SALMON

U-ERESHEBI m
(Gamberovcotto, philadelphia, insalatd (Salmone cot iladelphia) tobiko, s

iceberg) mando - o, salsa ura. e ST
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: . . »: IO ?"3 A2
U }FRESH EBhEN - "x’f’r’"“-" lg FRESH SAKE
(Gambero in tefﬁpura malonese avocado) (Salmone avocado, philadelphia) sesamo.
salsa eel, pasta‘kat:-nfl I8N
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5
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ORAMAKI SBECIALS, !4
A3 & / _—

U.ROUBLE SALMON"™
(Salmone;'Phil
7 sesamox

) €8

U. HAYASHI SPECIALE

(Salmone cotto, phlladelphla), cre a )
avocado, salsa maki, pasta kat
.
i
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- s 7’4
=\ PICY TUNA 'sv =5 OTIC ROLLS
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(Tonno sglc setrlolo) \arerha Imone frltt'o, maionese) salsa mango,
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U. MORI SPECIAL
(Fior di zucea fritta, gambero cotto) tartar di
salmone, salsa eel, tobiko.
€7

i

fk’

U. FLOWER VEGETARIANO
(Avocado flo‘r di'zucca fntta) salsa eel,

crema avocad At
p-~2
>, €sﬂ, A
- ¥ 2 _

P
.vc‘-;_v-
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U.TARTUFO R
(Avocado, philadelphia) t di amaebi,
tartufo
, €8
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Salmone, ma
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. d-IEESE FI\_‘AMBE“’ “‘"“”‘?-"“-L 'U. SPICY EBI

(Verdure frltte)fﬁrpacclo salmone, cheese
scottato, salsa, spicy. maio. f

(Avocado, ph‘lladelphla) gambero cotto,
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U. AMAEBITEN
(Gambero.fritto, philadelphia) amaebi lime,
olio E.V.O.

€6

P ey
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s NOIR AMAEBI:

(Mango, philadelphia) am salsa eel,

) g I. . :‘-.:-.‘; ‘ _ P% 5 l.ii' . -
U.-NOIR ANGEL _-" #'ﬂ ' ' OIR EBITEN

(Salmené;verdure fritte) :-pﬁiladelphia,
granella di pistac

e
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(Fior &l zu’eﬁa fritta) salsa mango,
cubetti di ma‘rrgo “2
1 €6 - 1}"3 # '
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F

mbero fritto,

ionese) gambero cotto,

u; NOIR FLOWER “‘ g ‘:;‘-"h UwFRESH MANGO

(Mango, ph|IaIdeIph|a) salmone flambé,
salsa mango, frutta di stagione
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HOSSOMAKI
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SAKE MAKI y EBI MAKIF
Rotolino diTriso.e alga nori con salmone. Rotolmo{drflso e alga hori con
g’ambero cot&,‘r
= W@CADO MAKI "y el Al PHILA MAKI
Rotollno di rlso e alga néri con‘avocadd Rotollno (o] rlso e alga nori con philadelphia
q,,.; . ' e sesamo
L ¢ s
et B ‘ - ~7 €5
4 3
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KAPPA MAKI ' GREEN MA
Rotolino.di riso e alga nori con cetriolo: Rotolino di riso e alg ri con
alghe wak
€4 A ) €4
v

L 7 !.
X
..rM 4 .
~ 5 N
-3 . 4 l- - . .> — \ » - 2\
T — L —HOT MAKIY ¢ ~HOT KATAIFI :
" Sake maki fritto ke maki fritt spicy salmon, salsa. . _

' A pasta kataifi. L RLSATS,
¢ P €6 ﬁ. = €8 G
| = : N

— ¥ e P :‘g....
2 Hot exotic™ =7~ PECIAL VEGA
Sake maki ritt&,@n salsa mango, cubetti di Avocado maki 1‘ritto con salsa salad e onion

mango q} ;;,} )3 A chips.
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TEMAKI

TEMAKI EBITEN TEMAKI SAKE . TEMAKI CY TUNA
Temaki con riso, gambero Temaki con riso;salmone, ¢ Temaki so, tonno
fritto, insalata, maionese. avocado, philadelphia. | spicy, c 0, maionese.
el €4 v €S <
: - ” 4

-

~«TEMAKI SPICY. sAKE'*"i'l;f.f' TEMAKI VEGGIE

- o o v = = 5
Temaki cof riso, salemoney” ki con riso, cetriolo, ..
avocado. L RLSPARN
€4 : ‘

LT

spicy, cetriolo, maionese. cotto, avocg_gg, maion
| e
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TEMAKI FRES EXOTIC ~. * TEMAKIF SH SAKE#”" .4 TEMAKI FRESH EBITEN
Cono dLalgE " 13 con riso, no di.a on riso, '@no di alga soia con riso,

> s T i - =
man%o, gebl, salmﬁe, gyéi':ado, : gambero fritto, insalata,
phi adeﬁia. LA philadelphia. maionese.
3 L", “3 .;€5 . s; / - €5
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> \fv M . A4 " .' g -
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FUTOMAKI

FUTOMAKI EBITEN

Rotolone dirise.e alga nori con gambero
fritto, aveocado, philadelphia, salsa dello
: chef.

€5

.
P s
s
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FUTOMAKI ,
Rotolone dt. alga nori con salmone
. phllad ; |

tolone di ri veneréefoglia di sofa con .
ambero fritto vocado phlladelphla salsa -

" ‘% ¢ v X ‘
G TOMAKI FRESH EBITEN \

i@o chef _d%

= <Y -
> A ~dde A
- FU‘[’OMAKI FRITTO © "‘"‘“",i""\“ FUTOMAKI FRESH SAKE

Rotolone frltto m’lso e alga nori con pesce

Rotolone di riso venere e foglia di soia con

misto, avocado, cétriolo. 3 sal;pone e philadelphia.
e Vs 4 A | I
= r" }i ? ? p d o . Ed
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CHIRASHI

CHIRASHI SAKE AVO
Piatto di‘rise sushi con salmone,
avocado, sesamo.

€14

\ fy i
4 IRASHI lx R

Platto di riso sushi coh pesée misto,
'avfcado sesamo A;;
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3. |47 Piatto diriso sushi’
%3 dj&:ado,' tobik
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&lRASHl AMAEBI

+« Piatto duﬁp«iushl con gambero crudo,
W 2 2 mango‘,gphﬂadelphla tobiko.
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SALAD

P
Foi
e R
GOMA SAKE EBI SALADg oy
Alghe marinate con carpaccio di salmone. Insalata cen qamberir e, salsa e
€6 L4 \
KANI SALAD s IX SALAD ST
_ Insalata c_or,)-surimigﬁg salsa. ﬁgvlnsalata mi n alghe, salsa e sesam¢ .
e - i €5 o e
4D L) L35
" 2

~ s ~
: v S SRy P
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TAKO SALAD TORI SALAD
* =] =} =}
Insalata con polipo, gamberi, alghe, salsa é; Insalata mlstz}con pollo alla piastra, salsa e
~y =’ 5 .",'.- r . - F
™ sesamo:z/ /' o T A # /" sesamo.
- \Z y % 7 3 5 '
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SALTATI ALLAAWOK

KAISEN IN WOK
Brasato di pesce, frutti di mare‘e verdure.
€13

&

) \ ‘ cl"‘,f’"‘ r

y v\- 1] F‘_ e

ASPAEBI 4 yy ?‘ <
Gamberetti saltati con asparagi e verdure._“ _‘,.
g -

GYu BAMBU™ —re ! TAIFU EBI
Manzo condit‘o‘;con black paper sauce Gamberoni fritti saltati al té verde, aglio
saltato con germogli‘di. bambu. I\ 73 croccaptg e pane grattugiato.
N e % o ST “ 7 €3
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EBI KIMCHI

Stufato di gamberoni, vermicelli di soia,
black fungus, peperoni e kimchi
leggermente piccante.

€15

LEMON TORI
Pollo al limone. v’ ¥
€8

g , ‘:'»3?,‘
CURRY
G&mbi;:l saltati ;}%ﬂy Q»ﬁ# ‘:FVIanz
[ €12
S?

7 qul KINOTO
Funghi e germogll di bambu sattatl in wok
€1/ 7 4 "j 4
. 4 71 > s :

‘ s‘ # S_— iy >:

?PICY GYU

%e saltato con verdure.

"LEMON EBI
;mben al limone.
- Y. €12

Y



ZUPPA

MISO SOUP

Zuppa diimiso con tofu, alghe wakame

ed erba cipollina.

€4

\ﬁ&a

11
_Tol 4 MAIS sbup
Zuppa Iegfgera con Bolro e\i’nms.

Y | GRO SO :
Zijppa ina cante con p eII| bambi,

. Aueuova 2 Sy
”1’

—
Nesne - 3
1:9M YUM SOUP
r«é':-:' fZ‘Uppa alla,g g} tom yum piccante con
P 1
o "o e gambero cozze e verdure.
;‘ pate ) €6
o ¢ o
£ . Y )
ASE P
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PRIMO!- RISO - %

».—-4-'

5

YASAI YAKI MESHI BI YAKI ME%
Riso saltato con verdure.e uova. Riso saltatq amberl verdure e uova.

CANTON STY P GOHAN ; S
Rlso con progCiutto, mai re e uova.->~ Riso con di mare verdure, uova, | |- |’
v e {f"f, €6 s
2 Z)
g S ‘13';’ ;
Y CHAHAN I\’IEDITE STYLE
Riso al curry con verduﬁar arlanas uova | *Riso al nerodi seppia, calamari, cipolla,
o 4 o j P
poIIo:—}, J r *jr/ 5 4 4/ uova€9
P WD (G~ X, )
::«. . o ™ \)ﬂ‘., ’.’*;"‘;

-



KATSU DON

Riso bianco con.cotoletta di maiale condito
con salsa dello chef e uova.

€8 ~
‘-‘

SAKE DON
Riso con salmene alla piastra e salsa”.
teriyaki.

€8

o it
SmE YAKI MESHI

' MIDORI C
Riso con gambgrl uova.@g)e arachit:Q“X.’l.iii?o saltato éoi salmone verdure ed uova.
3 €7 _

e e
Dt = 7 54

b B €7
43
- 732-"';: )
Ll P
» —t
g
‘v"’“ ‘
- X <3
g * R 2 z g *R' -
- £ ity
£ KAISEN DON” < RRISO BIANCO
Riso blancdﬁon brasaLo di pesce e Riso in bianco con sesamo
verdure.” 1 F A 78 = €3
- P it 4 f‘ 7
€8 o~ .‘ ¢ 'i ;l' —h: >
o f s 1 % I 4 2
4 v S — M Z o ‘\; ’:C'i :.-._”’_.
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L AYAKI UDON > ,f'-;rg’ W@’ gKl SOBA ORE AT AN
- Spaghettl udon saltato con, gimbero el/ “=8paghetti soi)'a saltati A
Verdure di staglone s verdure di s
€7 5

1 / g %b ).
‘ { \
¥ \

v L. : \

LY iy

“

N YAKI NOODLE
Vermicelli saltati
verdu

€7 é oo
e
. GYU UDON

*

) S ghettl X brodo
B zo e uré di stagione.



SALEPEPE

IKA SALEPE

EBI SALEPEPE KA ¥
Gamberi fritti al.sale, pepe e peperoncini. Calamari fritti}atsale, pepe € peperoncini..
€12 7 J €12 o

&

.'-"hﬂ'
. %u:%
%
op f
C'J,;«“- ‘3'»'\_ s . ,‘
: Ha\\_ ‘f‘:“- . 7 -
TORI SALEPERE s g KAERU . SALEPEPE v
Pollo fritto al sale, pepe_re ﬁperoncini. -~ Cosce"’djﬁ?ﬁa fritte al sale, pepee . °
| 2N e em i ¥ ‘péperoncini.
€12l ";:33 - :,p\ ‘ ¥ €12

POTNEOE SALEPEPE FLOWER SALEPEPE
Patate fritte al sale, pepé'é peperoncini. /' *Broccoli fritty al sale, pepe e peperoncini.
R L 2 Y 4 e S o

. &
$ v Y f e
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MIX TEMPURA KAKI AGE G A% R
di gamberoni e Verdure. _ Frittura mista di ga i e stick di
€h - v erdure. AN

Frittura mi

v ~—— €11
S o F -~ ...
. 2 ; %
4 (;‘11‘ ; \
’ . y A\
‘ |

»YASAI TEMPURA
“Frittura mlsta di verdure tagione.

eroni su base di carota. © - =

y i e bt
'.'4‘ 1
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| *f’"‘,? €
wd &
o) » - 7
> "

\ I»TEMPbﬁK/ 1 IR TEMPURA
chio su/ri'z\i su base di Frittura mista in pastella nera.
carota.

1t 203 €16
: g :. 3
: €12,/§/, './,- 4 /7

: A& }}a &f :
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TEPPANYAKI

EBI YAKI 'y L KI COZ
B yf ;
Gamberoni alla griglia. b erte aIIa plastra Yy g

€12 . ) €12

e

, -:;EBI KUSHI
Ciuffi di ,calaa%n alla plastra n la salsa*“:' Sp?edml di ga@,@en alla griglia con salsa e
dellochef e sesamo. e | sesamo..

L & ‘<’

%

- Kl
€12 ¥ - NG . €12
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A Y -y A /
N ‘f s 1 % 4 g
p - ! b 8 P
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SAKE YAKI
Salmonealla. griglia con salsa teriyaki:

€12

~YAKITORIY
Spiedini-diypollo.con sesamio, polvere

pepe e peperonci
Lp €8 &y,gn

W

. 3

.

Manzo alla grlglﬁ accompagnato dal porro.

'1»- o~ \
- b: ,‘. - (-'
» ety A
B J . . §
b ¢ / B
§ v . -

L

YASAI YAKI
Verdure di staglone riglia.

Q

s

S 3
llé_s\(AKl SAKANA
g oy
Pesce misto alla griglia.
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